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							                    Royal da la bienvenida a la Navidad con novedades
para todos los gustos

Copesco-Sefrisa, líder en España en la producción y comercialización de
salmón ahumado y bacalao, presenta nuevos productos ideales para las
fiestas navideñas

Tartar de salmón ahumado, Surtido de ahumados, Blinis y Salsa Premium
para ahumados son las novedades de la compañía
Octubre de 2014 – La llegada de la Navidad es sinónimo de encuentros familiares,
reuniones con amigos y comidas con platos variados y ricos. Y entre todos los
productos típicos de la Navidad, hay uno que sin duda sigue siendo un claro
protagonista: el salmón ahumado. Por todo ello, Copesco-Sefrisa, empresa líder en
España en la producción y comercialización de salmón y bacalao bajo la marca Royal,
sigue apostando por el salmón para estas fechas y sorprende con nuevos productos
para todos los gustos.
Las novedades que presenta son ideales para los amantes del
salmón y de otros pescados y resultan una perfecta solución
para estas fechas: Por un lado, Tartar de Salmón ahumado,
elaborado a partir del mejor salmón troceado finamente y
mezclado con una selección de encurtidos (pepinillos,
alcaparras y cebollita). Este producto resulta ideal como
entrante o primer plato y sorprenderá a los salmón lovers por su
comodidad y practicidad.
Por otro lado, los Blinis, esponjosas tortitas ideales para la
confección de canapés, que sólo es necesario calentarlos unos
instantes en la sartén, microondas o en el horno para que estén
a punto. Con el objetivo de satisfacer las necesidades de todos los consumidores, la
compañía presenta 3 formatos: Blinis Classic Royal, tortas de harina, ideales como
entrante o primer plato, Mini Blinis biológicos sin gluten, tortitas de harina de arroz
integral, elaboradas con ingredientes biológicos y libres de gluten y Blinis Cocktail
Premium al eneldo, tortitas de harina de trigo decoradas con eneldo.
Otra novedad es el surtido de ahumados, una exquisita
combinación de pescados (salmón, bacalao y trucha),
suavemente ahumados y cortados en finas lonchas. Royal
presenta esta novedad como solución para ocasiones
especiales, como las cenas de Navidad.
Y para acompañar los ahumados y todo tipo de carnes o
pescados, la compañía presenta la Salsa Premium, un
producto gourmet con formato de tarro de vidrio, ideal para los
consumidores prácticos.




Tartar de salmón ahumado: Envase de 110 gramos: PVPR 4,45€
Blinis: Blinis Classic Royal (bolsas de 4 unidades. 200 g: PVPR 2,49 €), Mini
Blinis Biológicos sin gluten (bolsas de 12 unidades 94 g: PVPR 2,95 €),
Blinis Cocktail Premium al eneldo (bolsas de 30 unidades 135 g: PVPR
2,95€)
Surtido de Ahumados: Formato en bolsa de plástico de 100 g: PVPR 3,95 €
Salsa Premium para ahumados: En formato tarro de vidrio de 100 g: PVPR
2,95€
Gracias a sus características nutritivas, su buen sabor y la facilidad a la hora de
prepararlo, el salmón ahumado sigue siendo un referente en el menú navideño. Según
Copesco-Sefrisa, está previsto que este año se consuma en España un total de
5.700TN de salmón ahumado, de las cuales, el 26% en Navidad. Estas cifras
provienen de la tendencia cada vez más en alza de celebrar las fiestas con familiares
o amigos en casa y la necesidad de recrear experiencias gastronómicas.
El salmón es una fuente muy importante de ácido graso Omega-3, que disminuye el
colesterol, reduce el riesgo de sufrir enfermedades cardiovasculares, evita problemas
de coagulación y controla el estado de ánimo de las personas. Pero además, este
pescado es un alimento muy versátil, ya que puede consumirse como plato frío, a
modo de aperitivo o entrante, o caliente, al horno o a la plancha.
Copesco-Sefrisa elabora y comercializa su salmón ahumado a partir de la especie
Salmo salar de calidad superior, conocido como Salmón del Atlántico, que procede de
las mejores granjas de Noruega, zona de aguas frías que se convierte en un hábitat
idóneo para este pescado. La tradición y la experiencia son los grandes valores de la
compañía, que apuesta por ofrecer un producto de máxima calidad para mantener el
compromiso con los consumidores.
Acerca de ROYAL Copesco-Sefrisa
Copesco-Sefrisa, es una empresa cuya tradición y experiencia son los grandes activos
desarrollados desde 1853 para ofrecer los mejores productos. Su fundador, Santiago Daurella,
se convirtió en el primer empresario en importar a España grandes cantidades de bacalao en
fardos provenientes de Islandia, Groenlandia, Noruega e Islas Faroe para la reserva
comercialización en todo el país.
Copesco-Sefrisa se ha especializado en los últimos años en la comercialización del auténtico
Bacalao del Atlántico Norte, estableciendo una estricta clasificación propia que permite ofrecer
una garantía de origen y de calidad, con más de 3.000 toneladas de pescado por año.
En los años 60, el dominio de las fuentes de aprovisionamiento y una sólida de posición en el
mercado, lleva a Copesco-Sefrisa a diversificar su gama de productos con una nueva actividad:
el Ahumado. Gracias a una exclusiva fórmula escandinava artesana aplicada desde un buen
principio en su elaboración, se consigue que los ahumados de ROYAL sean garantía de calidad y
prestigio.
Hoy en día, Copesco-Sefrisa, se ha convertido en una compañía moderna con una cultura de
empresa comprometida en acercar al cliente una amplia gama de productos del mar de alta
calidad y valor añadido, que den respuesta al mayor número de necesidades. La profesionalidad
y el alto grado de especialización con la que se llevan a cabo sus productos, asegura los
máximos estándares de calidad y frescura a lo largo de todo el proceso de fabricación, desde la
llegada de la materia prima hasta la expedición del producto terminado.
Para más información:
www.club-royal.es
Laia Menéndez ([email protected]) / Eva Anaya ([email protected])
+34 93 445 09 82 / +34 93 238 64 93
https://www.facebook.com/ClubRoyalOnline
https://twitter.com/ClubRoyalOnline
http://www.youtube.com/recetasroyal
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