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							                    Ficha técnica
TAMAL CON POLLO
PRESENTACIÓN:
• Pouch de 0,900 Kg (5 tamales)
PAÍS DE ORIGEN:
Perú
CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO:
NOMBRE DEL PRODUCTO
Tamal con pollo “Wawa Food”
COMPOSICIÓN
Maíz, manteca vegetal, ají mirasol, ají panca, ajo, aceite vegetal,
carne de pollo, sal.
REGISTRO SANITARIO
R9005009N NAFOSR
CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS/SENSORIALES:
APARIENCIA
Bueno
SABOR
Típico
COLOR
Típico
OLOR
Típico
TEXTURA
Típico
CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS:
pH (25°C)
5.93
Cenizas (g/100g)
1.58
Proteína (g/100g) (Nx6,25)
2.52
Carbohidratos (g/100g)
16.91
Grasa (g/100g)
7.23
Energía Total (Kcal/100g)
142.79
Humedad (g/100g)
71.76
OTRAS CARACTERÍSTICAS
• % Carne: 5.70%
• Dimensiones (cm): Ancho: 5cm / Largo: 15 cm
• Peso Bruto: Ancho: 180 - 200g
• Peso Neto: 140g
CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS
ESTERILIDAD COMERCIAL (n=5)
MESÓFILOS
TERMÓFILOS
MICROORGANISMO
PERIODO
RESULTADO
Aerobios
120h/35°C
Negativo
Anaerobios
120h/35°C
Negativo
Aerobios
48h/55°C
Negativo
Anaerobios
72h/55°C
Negativo
*(Criterios Microbiológicos de Calidad Sanitaria e Inocuidad para los Alimentos y Bebidas de Consumo Humano.
R.M.591-2008 MINSA/DIGESA- V01).
Ficha técnica
TAMAL CON POLLO
TRATAMIENTOS DE CONSERVACIÓN
Alimento empacado al vacío, con cierre hermético y esterilizado en autoclave a temperatura de 121°C.
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE:
• Almacenamiento: Consérvese en buenas condiciones de almacenamiento, a humedad y temperatura
ambiente, protegidos del sol, lluvia y otros, sobre anaqueles.
• Transporte: Transportar en vehículos con carrocería cerrada a temperatura ambiente.
INTENCIÓN DE USO PREVISTO
Público en general. El pouch será utilizado como alimento proteico en la constitución de raciones
alimentarias para programas sociales, fuerzas armadas, catering de alimentos y otros.
VIDA ÚTIL DEL PRODUCTO
24 meses
INSTRUCCIONES DE USO
El consumo del contenido del pouch puede hacerse frío o caliente, directamente de éste o vaciándose a
un envase.
Si desea calentar el contenido, sumerja el pouch cerrado en una olla con agua caliente por 15 minutos para
luego abrir y consumir totalmente; o abrir el empaque y vaciar el contenido en un recipiente para
calentarlo posteriormente en una olla o en microondas.
ADVERTENCIAS
• Una vez abierto el pouch, el contenido deberá ser consumido totalmente o llevar a refrigeración entre 0
a 7 °C. También puede ser congelado.
• No introducir el pouch en el microondas.
• No consumir si el pouch se encuentra hinchado, si presenta fugas o agujeros, o si el contenido presenta
sabor, olor y textura no característica.
La información contenida en este documento es válida siempre y cuando se respeten las condiciones de
manejo, uso, almacenamiento y distribución.
BHG CORP S.A.C.
RUC: 20515327321
Calle Los Telares N° 253 - Ate Vitarte
Lima 03 – Perú
Atención al cliente:
Telef: (511) 348-0165 / (511) 349 -1751
E-mail: [email protected] , [email protected]
CONFIDENCIAL: Prohibido reproducir sin autorización del Área de Control de Calidad – BHG CORP S.A.C.
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